
Per la tavola

Bur ro  monta to  con  f l eu r  de  se l 
G r i s s i n i  a l l ’ o l i o  Evo   

Pagno t ta  d i  pane  d i  g ran i  an t i ch i  de l  nos t r o  fo rno

Aperitivo

Cuo re  d i  ca rc i o fo ,  speck  e  chu tney  d i  f ru t t a         
B r i oche  con  bu r r o  d i  montagna ,  s a lmone Ba l i l k  e  cav i a l e     

Ba t tu ta  d i  v i t e l l o ,  c rema a l  t onno  e  a l ghe    
M in i  hamburge r  con  gamber i  d i  f i ume ,  bu r r a ta  e  a vocado

Antipasti

Crudo  d i  r i c c i o l a ,  pun ta re l l e ,  c i po l l a  ag rodo l ce  e  d ress i ng  a l l o  yuzu      
P rosc i u t t o  c rudo  i be r i co  a l  co l t e l l o ,  v a l e r i ana  e  f i ch i  secch i    

Primo piatto

Gnocco  d i  pa ta ta  do l ce ,  fondu ta  d i  p ro vo l a ,  r ad i cch i o  e  t a r tu fo  ne ro          

Secondo piatto (pesce o carne)

Sandw ich  d i  sog l i o l a  e  gambero  r o s so ,  r i s t r e t t o  d i  c r o s tace i  e  c i po l l o t t o  
o 

F i l e t t o  d i  v i t e l l o  Cha ro l a i s  “ r o sa ” ,  t op i nambur  e  c ime d i  r apa     

Dolce

Lu i  &  Le i   

Coccole finali

C iocco l a t o  &  zenze ro

Champagne (1 bottiglia) 

Fabr i ce  Be r tèmes  p rem ie r  c ru ,  b ru t ,  Trépa i l  -  F ranc i a

+ 4 1  ( 9 1 )  9 1 1 3090  -  c o n t a c t@gabb a n i . c om

Menu di San Valentino

Love Box 

Per 2 persone

È  p o s s i b i l e  o r d i n a r l o  e n t r o  i l  1 2  fe b b r a i o 
a :  c a t e r i n g@gabb a n i . c om  o  a l l o  0 9 1 / 9 1 1 3090 .

C o n s e g n a  me r c o l e d ì  1 4 . 0 2  d a l l e  1 2 . 00  a l l e  1 6 . 00 . 
P r e z z o  CHF  270 . -  a  b o x  p e r  2  p e r s o n e

( c o n s e g n a  g r a t u i t a  n e l  l u g a n e s e )

Me r c o l e d ì  1 4  Fe bb r a i o  2024 


