Tartare di salmone con zenzero,
avocado, lattughino e maionese al limone

Tartare di manzo svizzero selezione Gabbani
servita con misticanza

Insalata Tricolore
Pomodoro ramato, mozzarella di bufala,
avocado fresco, insalata verde

Caesar Salad
Petto di pollo o gamberi, lattuga romana,
crostini di pane, scaglie di grana

Taco Salad

Lattuga romana, chips croccanti, avocado,
macinata di manzo speziata, Gruyere dolce,
cipolla rossa, coriandolo, salsa yogurt

Mozzarella di bufala con datterini
all’origano e basilico

Polpettine di bulgur con humus di ceci e salsa tzatziki

Prosciutto crudo selezione Gabbani:
con melone
con mozzarella di bufala

Bresaola con pomodorini,
rucola e scaglie di grana

24.-

26.-

25.-

25.50

23.-
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25.-

24.50
29.50

25.-

Spaghetti con vongole, bottarga di Cabras e peperoncino

Pacchero “Verrigni” al pomodoro datterino,
basilico e cacioricotta

</

Vitello tonnato con rucola e salsa di miso al limone
Rib-Eye con verdure e patate

Club sandwich con patatine fritte
Lattuga, petto di pollo, bacon, pomodoro,
maionese, Uova

Bradwurst Gabbani con patatine fritte

Hamburger con patatine fritte

Hamburger di manzo svizzero selezione Gabbani,
formaggio bianco, formaggio Cheddar, lattuga, pomodoro,
bacon, cetriolini, ketchup e maionese

Guazzetto di moscardini, cozze e crostini
di pane all’olio EVO

URAMAKI - 8 pezzi

Salmone, avocado, erba cipollina
Tonno, avocado, erba cipollina
Ricciola, avocado, erba cipollina
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19.-

26.50
37.-
28.-

22.-

26.50

24.-

22.-
25.-
23.-

Toast'liscio/farcito
Salametto con sottaceti e pane

Focaccia salmone
Salmone affumicato, formaggio fresco, rucola

Focaccia classicissima
Prosciutto cotto Gabbani, insalata, pomodoro,
formaggio, salsa rosa

Panino toscanaccio
Panino di grano duro con porchetta,
lattughino e maionese piccante

Pane nero tostato con avocado, uova shriciolate,
pepe rosa e lime

Scrocchiarella
Con prosciutto crudo selezione Gabbani e burrata

Scrocchiarella
Con stracciatella di bufala e acciughe del Cantabrico

Gentile ospite, su richiesta i nostri collaboratori saranno lieti
di informarla in merito agli ingredienti contenuti nei nostri

piatti che possono scatenare allergie o intolleranze.

7.50/8.50

9.-

13.-

12.-

13.50

13.50

26.-

26.-

Pasticcini mignon di nostra
produzione artigianale 2.50

Tortine di nostra produzione artigianale da 7.-

Tagliata di ananas o anguria 9.-

q

Chiedete la nostra
carta dei gelafi

ORIGINI E PROVENIENZA DELLE NOSTRE CARNI.
CH Manzo, CH Vitello, CH/IT Salumi, CH Pollame, EU Pollame, CH
Maiale.

*ORIGINI E PROVENIENZA DEL NOSTRO PESCE.

Moscardini, cozze, vongole e ricciola zona FAO 36 - Tonno Rosso
(Thunnus thynnus): zona FAO 37 - pesca ad ami e palangari, selvaggio.
Tonno Pinna Gialla (Thunnus albacares): zona FAO 61, 71, 77, 81 -
pesca lenze a mano. Salmone (Salmo salar): zona FAQ 27 Scozia - pesca
ad ami e palangari, allevamento. Acciughe (Engraulidae): zona FAQ 27
Mar Cantabrico - pescato con refi a circuizione e da raccolta.

Tutti i prezzi in CHF, IVA inclusa.
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Caraffa d’acqua con ghiaccio e limone

Acqua - naturale, gasata - pet da 0,5l
Al tavolo
Al bagnasciuga

3.50

4.70
3.50

Coca Cola, Coca Zero, Té freddo limone o pesca,

Aranciata amara 33cl,
Gazzosa limone o mandarino 35¢l

Fever Tree: Indian Tonic Water,
Bitter Lemon, Ginger Beer

Succhi di frutta Granini 20cl
pesca, pera, ananas, arancia, pomodoro

Spremuta fresca - arancia, limone
Sanbitter

Campari Soda

Amari 4cl

Sambuca, Averna, Amaro Generoso, Montenegro,
Braulio, Disaronno, Limoncino, Nocino, Grappa

GOTTARDO 20cl/40cl
Classica lager bionda, 5% Vol.

AMBRATA DEL CENERI 20cl/40cl
Bock ambrata, 5,8% Vol.

MATTA 20cl/40c
Bionda biologica non filtrata 4,8% Vol.

CORONA
Pale lager messicana, bott. 35,5¢l, 4,5%Vol.

6.50

6.50

4.-/1.-

5.-/8.50

5.-/8.50

Prosecco DOC Extra Dry, Casa Coller, Italia

Franciacorta Blanc de Blancs,
100% Chardonnay, Cantina Cavalleri, Italia

Champagne Premier Cru,

70% Pinot Meunier - 15% Pinot Noir
- 15% Chardonnay, Ponson, Francia

J Oro Bianco, 75% Merlot - 20% Chasselas

- 5% Chardonnay, Cantina Agiloro, Ticino, Svizzera

P La Piana, 100% Sauvignon, Tenuta Bally,
Ticino, Svizzera

P Dell’Arco, 100% Chardonnay,
Cantina Moncucchetto, Ticino, Svizzera

Laguendoc, AC, Syrah - Grenache - Cinsault,
Hecht & Bannier, Provenza, Francia

P Rosé di Merlot, 100% Merlot,
Cantina Silbernagl, Ticino, Svizzera

@

Affinamento in botti grandi di secondo e terzo passaggio

J Cresperino, Merlot 100%,
Tenuta Bally, Ticino, Svizzera

P Riserva Gabbani, 100% Merlot,
Cantina Ferrari, Ticino, Svizzera
60% del vino affinato 10 mesi in barriques nuove

§ Alinda, 100% Merlot, Cantina Agriloro,
Ticino, Svizzera

In parte affinato in barriques di seconde e terzo passaggio

8.-/48.-

12.-/11.-

14.-/84.-

1/42.-

8/48.-

48.-

6.50/39.-

46.-

6.50/39.-

1.-/42.-

40.-

Sangria Rossa - bicchiere/caraffa
Sangria con Prosecco - bicchiere/caraffa

Sangria con Champagne - bicchiere/caraffa

DEPURATIVA
Pesca, finocchio e carote

DISSETANTE
Ananas, mele, sedano

ENERGIZZANTE
Carote, mela, zenzero, lime

ESTIVA
Fragole, melone, lime

RINFRESCANTE
Cetriolo, sedano, mela e lime

RED PASSION
Lampone, fragola e mora

PINK
Banana, fragola e pesca

SUMMER
Pesca, fragola e melone

%

8.-/49.-
8.-/49.-
15.-/109.-

10.-

10.-

10.-

10.-

10.-

10.-

10.-

10.-

Caffé espresso o macchiato
Caffé decaffeinato

Caffé d'orzo

Caffé ginseng

Cappuccino e latte macchiato

Caffé freddo schakerato

Caffé espresso, zucchero liquido

Mini cappuccio
Marocchino

Ovomaltina

Crema di caffe
Té caldo e tisane

Brioche farcita
Cioccolato, crema, albicocca

Gipfel al burro, Gipfel integrale

2.60

2.70
3.-/3.90
3.40/4.30
4.70

3.60

3.60

5.

6.50

4.90

2.20



